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Ndzev: Nosodos+
Vinarstvi: Albet i Noya
Odruda: Xarel-Lo

Bilé suché nesifené vino v biokvalité, barrique 6 mésicta

Slovo majitele:
Vino Nosodos+ je vino z vy$s$i fady. Je to jedno z nesifenych vin, tato technologie

klade vysoké ndroky na vinafe, jeho znalosti, profesionalitu, kvalitu hroznt a celkovou o e
]

Cistotu pfi vyrobé. Vino mad vy$si viskozitu, velmi pfijemnou hutnou ovocitou chut, je ;

$tavnaté s krasnou minerdlni linkou a md dlouhou dochut. Slozitéjsi vino vhodné pro L .5
znalce, ktef{ radi objevuji dlouhé pfibéhy v chuti.

Bilé suché vino vyrobené z odridy XAREL-LO. Stafi vinic je 12 let a vynosnost 7500
kg/Ha. Hrozny se sbiraji vyhradné ru¢né a potom se tfidi, ne celé hrozny, ale jednotlivé
bobule. Ndro¢nost vyroby nesifeného vina je daleko vét$i nez u vin sifenych a tak do
procesu fermentace nesmi byt vybrdny hrozny s Zddnou vadou. Nédsleduje fermentace ve
specidlné upravenych nerezovych tancich pfi teploté 16°C po dobu 19 dni. Tanky jsou

vybaveny systémem , ktery do nich vhani smés dusiku a oxidu uhli¢itého , kterd vytésni

veskery vzduch a zabrdni tak mozné oxidaci. Po ukoncen{ fermentace nédsleduje proces
zrdni vina na kvasinkdch, kdy jedna tfetina vina zraje tfi mésice v nerezovych tancich a dvé
tfetiny vina zraji v akdtovych sudech o objemu 2251 po dobu ¢tyf mésicu.

POPIS : vino m4 sldmové zluté zabarveni, vysokou viskozitu a intenzivni vini bilych kvét jasminu a anyzu se
znatelnym "cider" efektem jable¢né viiné. V chuti vynikd plnosti, Stavnatosti, mineralitou, je vyvdzené,

energické, ovocité s dlouhou dochuti. SloZitéjsi vino pro opravdové znalce.

Snoubeni s pokrmem: mékké syry s bilou plisni, grilovand dribez a zelenina, mofské plody, paella

Vinafstvi: Albet i Noya cammmEA®
Teplota poddvdni: 10°-12°C i' - ‘E
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Zbytkovy cukr: 0,9 g/l 2 V=
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Obsah kyselin: 5,9 g/l oNmRERFe
Obsah alkoholu: 12,5 % [monarna.c
Zrani v sudu: 6 mésicu
Oblast: Periedés " + = '
Hodnoceni: Vivino: 3,7

Vino serviruji v jedné z nejlepsich

svétovych restauraci Celler de Can Roca

WWWw.]amonarna.cz
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